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Po raz kolejny 16 uczniéw i
uczennic z Zespolu Szkot
Zawodowych w Wotlowie
wyjechalo do Osterode am
Harz (Niemcy), aby odbywa¢
tam dwutygodniowe praktyki
w zakladach gastronomicz-
nych.

Tym razem bylo to mozliwe
dzieki realizacji przez szkote
projektu ,, Smaki i aroma-
ty kuchni dietetycznej” w
ramach programu POWER
na zasadach Programu Era-
smus+ sektor Ksztalcenie i
szkolenia zawodowe. Zespot
zarzadzajacy projektem to:
Henryka Przybylowicz, Agata
Butkiewicz, Joanna Przy-
bylowicz - ponadto zajecia
realizujg i sprawuja opieke:
Aldona Trzesniowska, Eweli-
na Gross, Jolanta Przepiorka.
W terminie 17.10.2016 r.-
28.10.2016 r. uczniowie wraz
z towarzyszacymi im opieku-
nami goscili w Niemczech,
gdzie poglebiali wlasne umie-
jetnosci zawodowe, szlifowali
jezyk oraz poznawali kulture
i obyczaje kraju przyjmuja-
cego. W realizacji kolejnego
juz projektu wspierali nas
nasi niemieccy partnerzy z
Berufsbidenden Schulen IT w
Osterode. Zadaniem naszych
partneréw byla pomoc w
zorganizowaniu nam miejsc
praktyk. Juz pierwszego dnia
stazu zostaliSmy przez nich
serdecznie powitani w szkole.
Nasi uczniowie mieli mozli-
wo$¢ zwiedzenia szkoly, spo-
tkania z kolegami z Niemiec
przy wspolnym koktajlu oraz
obiedzie powitalnym, jaki
przygotowali uczniowie z
grupy gastronomicznej pod
czujnym okiem szefa szkol-
nej kuchni Michaela Geikler.
Wzmocnieni smacznym po-
sitkiem rozpoczelismy wizyty
w zakladach pracy w celu
omowienia szczegotow stazu.

gastronomicznych

i

Uczniowie o projekcie i praktykach:

Marika Wissgott: Pobyt w Niemczech bardzo mi sig podobat.
Bedac na praktykach bardzo duzo sig nauczytam, a ludzie,
ktérych poznatam byli uprzejmi i pomocni.

Damian Pieton: Dzigki praktykom nauczytem pracy na sali
konsumenckiej, sztuki baristéw i sporzadzania koktajli. Pra-
cownicy w zakfadzie zawsze byli gotowi udzieli¢ rady. Bardzo
pozytywnie wspominam ten wyjazd.

Klaudia Kubiak: Wyjazd bardzo mi sig¢ podobat, atmosfera
byta sympatyczna. Na praktykach nauczytam sig duzo nowych
i przydatnych umiejetno$ci. Opiekunowie na praktykach
zawsze stuzyli mi swojg wiedzg i pomocg. Poznatam wielu

ciekawych ludzi.

Pierwszego dnia towarzyszyto
uczniom delikatne przeraze-
nie, ale z kazdym kolejnym
dniem stazu bariera komuni-
kacyjna malata, a praktykanci
czuli si¢ w swoim miejscu
pracy coraz pewniej. Sali si¢
czlonkami zespotu, ktéry
w doskonaly sposob dbato
zaspokojenie potrzeb kulinar-
nych swoich klientéw:Praco-
wito$¢ naszych uczniéw byta
bardzo doceniana przez nie-
mieckich opiekunéw praktyk,
a nam milo bylo przyjmowac
pochwaty. To byly pracowicie
i wspaniale spedzone dwa
tygodnie, w czasie ktérych
duzo sie nauczyli$my, zdoby-
lismy nowe do$wiadczenia,
doskonaliliémy komunikacje
w jezyku niemieckim i an-
gielskim. W czasie wolnym
poznawali$my okolice i jej
zabytki oraz integrowaliémy

sie. Nasza pierwsza lekcje za
granica zdali$my celujaco.
Dzi$ zagraniczne rynki pracy
stoja przed nami otworem, a
nam nie zabraknie odwagi by
je zdobywac.

Projekt realizujemy od
01.09.2016 r. do 31.05.2018
r. - i nie sa tylko praktyki
. Uczniowie pod czujnym
okiem nauczycieli opraco-
wujg receptury i przepisy
potraw dietetycznych dla
dorostych i dzieci. Na warsz-
tatach poznajg kulture i
zwyczaje niemieckie, jezyk
branzowy i funkcjonowanie
na niemieckim rynku pracy.
Planujemy warsztaty gastro-
nomiczne w celu prezentacji
nabytych umiejetnosci w za-
kresie przygotowania potraw
dietetycznych i umiejetnosci
kulinarnych.
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