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$eE*iowi* * pł*!*kcis i pra*tykaela:

Matika WissgotĘ Pobyt w Niemczech bardzo mi się podobał.
Będąc na praktykach bardzo duzo się nauczyłam, a |udzie,
których poznałam by|i upzejmii pomocni.

Damian Piętoń: Dziękł praktykom nauc4lłem pracy na sa|i
konsumenckiej, sztuki baristÓw i spoządzania koktajIi. Pra-
cownicy w zakładzie zawsze by|i gotowi udzie|ić rady. Bardzo
porytywnie wspominam ten wyjazd.

K|audia Kubiak: Wyjazd bardzo mi się podobał, atmosfera
była sympatyczna. Na praktykach naucn7łam się duzo nowych
i przydatnych umiejętności. 0piekunowie na praktykach
zawsze słuzy|i mi swoją wiedzą i pomoc4. Poznałam wie|u
ciekawych ludzi.
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po razkolejny 16 uczniówi
L uczennic zZespołu Szkół
Zawodowych w Wołowie
wyjechato do Osterode am
Harz (Niemcy)' aĘ odbywać
tam dwuĘgodniowe praktyki
w zakładach gastronomicz-
nych.

Tym razembyło to możliwe
dzięki reakzacji przez szkołę
projektu o Smaki i aroma-
ty kuchni dietetycznej" w
ramach programu POWER
na zasadach Programu Era-
smus+ sektor Kształcenie i
szkolenia zawodowe. Zespół
zatządzający projektem to:
Henryka Przybyło vńcz, Agata
Butkiewicz, loanna Przy-
byłowicz _ ponadto zajęcia
realtzują i sprawują opiekę:
Aldona Trześniowska, Eweli-
na Gross, }olanta Przepiórka'
W terminie 17.10.2016 r.-
28.10.2016 r. uczniowie wraz
z towar zY sząc1rmi im opieku.
nami gościli w Niemczech,
gdzie pogłębiali własne umie-
j ętności zawodowe, szlifowali
język oraz poznawali kulturę
i obyczaje kraju przyjmują-
cego. W reahzacji kolejnego
już projektu wspierali nas
nasi niemieccy paftrLerzy z
Berufsbidenden Schulen II w
Osterode. Zadaniem naszych
partnerów była pomoc w
zorganizowaniu nam miejsc
praktyk. }uż pierwszego dnia
stażu zostaliśmy przez nich
serdecznie powitani w szkole.
Nasi uczniowie mieli możli'
wość zwiedzenia szkoĘ, spo-
tkania z kolegami z Niemiec
przy wspólnym koktajlu oraz
obiedzie powitalnym, jaki
przygotowali uczniowie z
grupy gastronomicznej pod
czujnym okiem szefa szkol-
nej kuchni Michaela Geikler.
Wzmocnieni smacznym po-
si-tkiem rozpo c zę|iśmy w izyĘ
w zakładach pracy w celu
omówienia szczegółów stażu.

Pierwszego dnia towarzyszf o
uczniom delikatne przeraze-
nie, ale zkazdym kolejnym
dniem stażu bariera komuni-
kacyjna malała, a praĘkanci
czuli się w swoim miejscu
pracy coraz pewniej' Sali się
członkami zespołu, który
w doskonały sposób dbało
zaspokoj enie potrzeb kulinar-
nych swoich klientów.. Praco -

witość naszych uczniów była
bardzo doceniana przez nie-
mieckich opiekunów prakĘk'
a nam miło byłoprĄmować
pochwaĘ. To byĘ pracowicie
i wspaniale spędzone dwa
tygodnie' w czasie których
dużo się nauc"ńś-y' zdoby-
liśmy nowe doświadczenia,
doskonaliliśmy komunikację
w języku niemieckim i an-
gielskim. W czasie wolnym
poznawaliśmy okolicę i jej
zabytki oraz integrowaliśmy

się. Naszą pierwsząIekc)ę za
granicą zdaliśmy celująco.
Dziś zagraniczne ryrrki pracy
stoją przed nami otworem, a
nam nie zabraknie odwagiby
je zdobyvać.

Projekt realizujemy od
01.09.201ó r. do 31.05'2018
r. - i nie są tylko praktyki
. Uczniowie pod czujnym
okiem nauczycieli opraco-
wują receptury i przepisy
potraw dietetycznych dla
dorosĘh i dzieci. Na warsz-
tatach poznają kulturę i
zvryczaj e niemieckie, j ęzyk
branżowy i funkcjonowanie
na niemieckim rynku pracy.
Planujemy warsztaty gastro -

nomiczne w celu prezentacji
nabytych umiejętności w za-
kresie przygotowania potraw
dieteĘcznych i umiejętności
kulinarnych.
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