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Przygotowanie jezykowe beneficjentow

Zajecia warsztatowe w ramach przygotowania jezykowego obejmuja 20 godzin lekcyjnych.

I. Gléwnym celem zaje¢é przeprowadzanych w ramach przygotowania jezykowego jest:
1) powtodrka stownictwa z zakresu codziennej komunikacji,

2)poznanie stownictwa branzowego z zakresu gastronomii oraz kuchni dietetycznej.

I1. Przygotowanie jezykowe beneficjentow obejmuje zagadnienia z zakresu:
1) sporzadzania oraz serwowania potraw
2) sporzadzania oraz serwowania potraw dietetycznych

3) sporzadzania jadlospisow dietetycznych.

I11. Tematyka zaje¢ prowadzonych w ramach przygotowania jezykowego:

Tematyka zajeé: Ilos¢ godzin:

[y

Powtorka stownictwa okre$lajacego smaki.
Nazwy czynnosci wykonywanych w kuchni.
Nazwy sprzetow kuchennych.

Zastawa stotowa.

Produkty spozywcze i potrawy.

Menu dla dzieci.

Menu dietetyczne dla dzieci — bezlaktozowe i bezglutenowe
Potrawy dietetyczne w zywieniu dorostych.
Thumaczenie przepisow na dania bezglutenowe.
Stownictwo wokot tematu jedzenie i picie.
Potrawy bezlaktozowe — przepisy.

RAZEM:

NININININIFEININININ

N
o

V. Efekty:

1) uczniowie sprawnie poshuguja si¢ stownictwem z zakresu komunikacji codzienne;j,

2) znaja nazwy sprzetdw oraz narze¢dzi kuchennych,

3) znaja nazwy produktow spozywczych oraz potraw,

4)  postuguja sie przymiotnikami okre$lajacymi smaki potraw,

5) znaja i postuguja sie stownictwem branzowym w trakcie pracy w kuchni,

6) potrafia thumaczy¢ na jezyk polski lub niemiecki przepisy na rézne potrawy dietetyczne w tym bezglutenowe i

bezlaktozowe.

Projekt PO WER: ,,Staze zagraniczne dla uczniow i absolwentow szkot zawodowych oraz mobilnosci kadry ksztatcenia zawodowego”
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